
Cutter Horizontal

TQ8A

· Alta eficiencia energética
· Dispositivo de protección
· Fácil de utilizar
· Máquina compacta
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Características
TQ8A

Características:
Construcción y diseño funcional: Estructura compacta, diseñada para una operación 
sencilla, limpieza rápida y mantenimiento reducido.
Materiales de calidad alimentaria: Todas las partes en contacto con los alimentos están 
fabricadas en acero inoxidable o aleaciones de aluminio, lo que garantiza higiene, resistencia 
y durabilidad.
Transmisión robusta: Sistema de engranaje sinfín-corona que asegura un funcionamiento 
silencioso, estable y confiable, incluso bajo uso intensivo.
Protección de seguridad integrada: Esta máquina incorpora un dispositivo de 
protección del electromotor, la corriente se cortará automáticamente cuando haya una 
sobrecarga o una inversión en el giro.

Usos y aplicaciones:
El Cutter Horizontal Brunetti TQ8A es un equipo especialmente diseñado para el procesamiento 
rápido y eficiente de alimentos. Permite cortar carne, vegetales y frutas en poco tiempo, 
facilitando la elaboración de rellenos, mezclas o bases de cocción.
Por su robustez, velocidad y facilidad de limpieza, es ideal para su uso en hoteles, restaurantes, 
panaderías, cocinas industriales y comedores institucionales, donde se requiere alto 
rendimiento y cumplimiento de normas de higiene.

Fácil limpiezaAcero inox.



Datos técnicos
TQ8A

MODELO

Capacidad del bowl

Potencia de entrada

Potencia

Tensión/Frecuencia

Productividad

Dimensiones de equipo

Dimensiones de embalaje

Peso neto

Peso bruto

Material exterior

Grado de protección

TQ8A

8 Lts

1 kW

0,75 kW

220V / 50Hz

120 Kg/h

800 x 550 x 550 mm

870 x 640 x 660 mm

82 Kg

100 Kg

Acero inoxidable

IPX1

www.brunettihermanos.com.ar

Las imágenes publicitarias son solo de referencia, prevalece el producto real.
La empresa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones sin previo aviso.


